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Mas de 25 anos nos respaldan, 35 planteles en todo el pais, =4 UNIVERS

ofreciendo Educacion desde Nivel Preescolar, Preparatoria,
Licenciaturas, Maestrias y Doctorados.

Contamos con los mejores laboratorios de especialidad para
lograr una formacion Profesional de Excelencia.

GRUPO ISIMA.

Turno: Matutino Sabatino
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® Conciencia Historica |: Perspectivas del México Reacciones Quimicas: Conservacion de la
Antiguo. Los Contextos Globales Materia en la Formacion de Nuevas Sustancias

® Pensamiento Matematico | e La Materia y sus Interacciones

e Lengua y Comunicacion | e Ciencias Sociales | e Taller de Cultura Digital e Pensamiento Literario
e Humanidades | e Salud ® Temas Selectos de Matematicas | e Ciencias Sociales Il
e Laboratorio de Investigacién e Inglés | e Espacio y Sociedad e Mercadotecnia
e Cultura Digital | e Chef Profesional e Legalidad Empresarial o Salu?i
e Inglés IV
® Chef Profesional

® Pensamiento Matematico |l e Conservacién de la Energia y °lLa En.ergl'.a en I°:°‘ .Proceso’s, fie la Vida Diaria e Economia |
e Lengua y Comunicacién I sus Interacciones con la Materia ° ConCIer_\ua_ H|stor|ca_1 II:_MeX|co Durante el e Derechol |
e Cultura Digital Il e Ciencias Sociales Il E)fpansmrTlsmo (?apltallsta e Ventas y Difusion
e Humanidades II ® Salud ¢ Caleulo Diferencial e Salud
e Inglés Il e Ciencias de la Comunicacion |

e Taller de Ciencias |

® Chef Profesional e Finanzas

@ Pensamiento Matematico Il e Ecosistemas: Interacciones, e Organismos: Estructuras y Procesos, Herencia e Comunicacion de la Empresa
e Lengua y Comunicacién IlI Energia y Dinamica y Evolucién Bioldgica e Temas Selectos de Matematicas II
o Humanidades llI ® Proceso Administrativo ° gonuenc_la H|§tor|§a Ill: La Realidad Actual en e Economia ll
. ) e Salud erspectiva Historica oD ho I
o Taller de Ciencias Il Caleulo Int | erecho
Emprendimiento y Empresa ® Inglés il ¢ -aicto Integra ® Proyecto Emprendedor
[ ] . . . .
o Chef Profesional e Ciencias de la Comunicacioén Il o Salud
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Duracién y Costos

La Prepa en Administracion con Chef Profesional tiene una duracion de 2 ainos dividido en 6 cuatrimestres y las
asesorias presenciales se ofrecen en dos turnos o modalidades.

Sabatino
Lunes a Viernes de 7:00 a.m. a 2:00 p.m. De 8:00 a.m. a 2:00 p.m.

Inscripcion: Colegiatura de:

$2,500.% $3,160.
$2,500.°°

Seguro Anual:

$320.°°
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Laboratorios Especializados

Nuestro Modelo Educativo ISIMA PROJECT 21, permite a nuestros estudiantes realizar practicas reales, con el respaldo
de Profesores Altamente Calificados. De esta manera saldras totalmente capacitado para incursionar en el campo laboral
en alguna empresa privada o institucion publica.

& Cocina profesional Enologia @ Horno de piedra Restaurante / Bar Cocteleria @ Ahumador Teppanyaki
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*Imagenes iluét’r,gtiyas\;orrespondientes a diversos planteles de Grupo ISIMA.
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Perfil de Egreso

7= Al concluir la Prepa en Administracion con Chef Profesional nuestros egresados
contaran con herramientas, técnicas y el conocimiento indispensable para el uso
eficiente de los recursos de cualquier organismo social, los cuales seran la base para
planear, organizar, dirigir y controlar las actividades administrativas y practicas
orientadas a generar un crecimiento sustentable y eficaz dentro de cualquier empresa.

am Asi mismo, nuestros egresados seran capaces de desenvolverse en el area de la alta
cocina, la organizacion y el servicio, gracias a las bases tedricas, practicas y técnicas,
obtenidas durante su aleccionamiento de Chef Profesional.

2l,Los egresados podran continuar sus estudios en cualquier dependencia educativa a
nivel superior, publica o privada a nivel nacional.
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P Uniforme de Cocina* Uniforme Prepa*
. F|I|p|na $800.°° Playera Polo (rojo o azul) $400.°°
Mandil $390.°° Chamarra Azul $1,100.°°
b 4
e Gorro de Chef  $410.°° *A partir del Ter. Cuatrimestre.
\ @ )
" Cofia $550.°°

*A partir del 1er. Cuatrimestre.

Uniforme de Servicio

Mandil de Servicio $500.°°

iy
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Estuche Profesional de Cuchillos

Al cursar Estudios Profesionales en Gastronomia, es muy importante
gue consideres que los cuchillos son herramientas basicas con las que

deberas contar. Estuche Profesional

Por lo anterior, contamos con un convenio con una empresa lider en el Estuche Profesional de Cuchillos $2 900.°°
ramo, poniendo a tu alcance los cuchillos de marca Tramontina, marca Tramontina de 10 piezas. ’ -
productos unicos de alta calidad.

Si tu ya cuentas con un estuche profesional de cuchillos, o prefieres
adquirirlo en otro lugar, lo puedes hacer, siempre y cuando consideres
qgue deben ser cuchillos profesionales, y cumplan con las caracteristicas
necesarias.

En ese caso un Chef de ISIMA puede orientarte al respecto.
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Requisitos* » Acta de nacimiento certificada reciente.
» Certificado de secundaria.
* CURP reciente.
(¢ A  INE (Identificacidn oficial).
4 "_ * Pagos correspondientes.
e Comprobante de domicilio, no mayor a 3 meses.

*Se solicitan los documentos en Original y Copia.

Procedimiento de Inscripcion

1.- Acude a las instalaciones de Centro de Enlace de Grupo ISIMA de tu preferencia.
2.- Una vez ahi entrega al personal de recepcién los documentos que se requieren. =
3.- El personal del instituto comenzara a registrar los datos necesarios para tu alta como nuevo estudiante.
4 .- A continuacién, se te proporcionaran los datos necesarios para que puedas realizar los pagos correspondientes

directamente en una sucursal bancaria de Banamex, Financiera para el Bienestar (antes TELECOMM) ¢ la financiera que se indique.

5.-Se te solicitarad el comprobante impreso del pago en original para cotejo y copia la préoxima vez que asistas al instituto.
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