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Plan Semestral



VespertinoTurno: Matutino

Más de 25 años nos respaldan, 35 planteles en todo el país, 
ofreciendo Educación desde Nivel Preescolar, Preparatoria, 

Licenciaturas, Maestrías y Doctorados. 

Contamos con los mejores laboratorios de especialidad para 
lograr una formación Profesional de Excelencia.

GRUPO ISIMA.

www.isima.com.mx

442 131 9719 Pino Suárez Sur No. 314, Col. 5 de Mayo, C.P. 50090, Toluca de Lerdo, México.

toluca@isima.com.mx (722) 214 8186

Escanea el código para hablar con un asesor

@isima.toluca.oficial isima.tolucaisimatolucaoficial

 Pino Suárez Sur No. 314, Col. 5 de Mayo, C.P. 50090, Toluca de Lerdo, México.

toluca@isima.com.mx (722) 214 8186
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VespertinoMatutino
Lunes a Viernes de 7:00 a.m. a 1:30 p.m. Lunes a Viernes de 2:00 p.m. a 7:50 p.m.

Duración y Costos

Inscripción:

Reinscripción:

Colegiatura de:

Materia Prima Incluida

$320.00

$2,500.00

Seguro Anual:

Duración y Costos
El Bachillerato Tecnológico en Preparación de Alimentos y Bebidas tiene una duración de 3 años dividido en 6 
semestres y se ofrece en dos turnos:

Matutino $2,160.00

Vespertino $1,680.00

Matutino $3,340.00

Vespertino $2,160.00

Anual a partir del 3er Semestre

Escanea el código para hablar con un asesor

Plantel Toluca. Bachillerato Tec. en Preparación de Alimentos y Bebidas

@isima.toluca.oficial isima.tolucaisimatolucaoficial

 Pino Suárez Sur No. 314, Col. 5 de Mayo, C.P. 50090, Toluca de Lerdo, México.

toluca@isima.com.mx (722) 214 8186
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Laboratorios Especializados

Cocina profesional CocteleríaEnología AhumadorHorno de piedra Restaurante / Bar Teppanyaki

Nuestro Modelo Educativo ISIMA PROJECT 21, permite a nuestros estudiantes realizar prácticas reales, con el respaldo 
de Profesores Altamente Calificados. De esta manera saldrás totalmente capacitado para incursionar en el campo laboral 
en alguna empresa privada o institución pública. 

Escanea el código para hablar con un asesor

Plantel Toluca. Bachillerato Tec. en Preparación de Alimentos y Bebidas

@isima.toluca.oficial isima.tolucaisimatolucaoficial

 Pino Suárez Sur No. 314, Col. 5 de Mayo, C.P. 50090, Toluca de Lerdo, México.

toluca@isima.com.mx (722) 214 8186

*Imágenes ilustrativas correspondientes a diversos planteles de Grupo ISIMA.
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Escanea el código para hablar con un asesor

Plantel Toluca. Bachillerato Tec. en Preparación de Alimentos y Bebidas

@isima.toluca.oficial isima.tolucaisimatolucaoficial

 Pino Suárez Sur No. 314, Col. 5 de Mayo, C.P. 50090, Toluca de Lerdo, México.
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*Imágenes ilustrativas correspondientes a diversos planteles de Grupo ISIMA.
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Escanea el código para hablar con un asesor

Especialidades
De forma adicional y sin costo alguno, agregamos dos especialidades 
más, que permiten en gran medida reforzar todos los conocimientos 
de Bachillerato Tecnológico en Preparación de Alimentos y Bebidas e 
incrementan su especialización.

Gastronomía.

Dirección operativa de restaurantes, bares y antros.

Dichas especialidades son los siguientes:

@isima.toluca.oficial isima.tolucaisimatolucaoficial

 Pino Suárez Sur No. 314, Col. 5 de Mayo, C.P. 50090, Toluca de Lerdo, México.
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Perfil de Egreso
A lo largo del Bachillerato Tecnológico en Preparación de Alimentos y Bebidas 
conocerás los principios teóricos y los aspectos prácticos para la administración del 
mundo hotelero, además de conocimientos gastronómicos de la más alta cocina, cocina 
mexicana, francesa, italiana y todo lo correspondiente a la cocina internacional, así 
como repostería, panadería y técnicas de vanguardia.

También conocerás las materias de la especialidad en turismo, que te permitirán tener 
una preparación más completa, pues además de concluir satisfactoriamente, saldrás 
además con una especialidad, estas materias son: coctelería, servicio de alimentos y 
bebidas, cultura turística, enología y maridajes, hospedaje, etc.

Escanea el código para hablar con un asesor

Plantel Toluca. Bachillerato Tec. en Preparación de Alimentos y Bebidas

@isima.toluca.oficial isima.tolucaisimatolucaoficial
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*A partir del 1er. Semestre.

Filipina

Mandil

Gorro de Chef

Cofia

$800.00

$390.00

$410.00

$550.00

Uniforme de Cocina*
*A partir del 1er. Semestre.

Playera Polo (rojo o azul)

Chamarra Azul

$400.00

$1,100.00

Uniforme Prepa*

Escanea el código para hablar con un asesor

Plantel Toluca. Bachillerato Tec. en Preparación de Alimentos y Bebidas
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Estuche Profesional de Cuchillos
Al cursar Estudios Profesionales en Gastronomía, es muy importante 
que consideres que los cuchillos son herramientas básicas con las que 
deberás contar.

Por lo anterior, contamos con un convenio con una empresa lider en el 
ramo, poniendo a tu alcance los cuchillos de marca Tramontina, 
productos únicos de alta calidad. 

Si tú ya cuentas con un estuche profesional de cuchillos, o prefieres 
adquirirlo en otro lugar, lo puedes hacer, siempre y cuando consideres 
que deben ser cuchillos profesionales, y cumplan con las características 
necesarias. 

En ese caso un Chef de ISIMA puede orientarte al respecto.

Estuche Profesional

$2,900.00Estuche Profesional de Cuchillos 
marca Tramontina de 10 piezas.

Escanea el código para hablar con un asesor

Plantel Toluca. Bachillerato Tec. en Preparación de Alimentos y Bebidas
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• Acta de nacimiento certificada reciente.
• Certificado de Secundaria.
• CURP reciente.
• 6 fotografías B/N tamaño infantil. (no instantáneas).

• Comprobante de domicilio reciente, no mayor a 3 meses.
• Pagos correspondientes.

Procedimiento de Inscripción

*Se solicitan los documentos en Original y Copia.

Requisitos*

Escanea el código para hablar con un asesor

Plantel Toluca. Bachillerato Tec. en Preparación de Alimentos y Bebidas
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Acude a las instalaciones de Grupo ISIMA donde quieras cursar tu bachillerato.
Una vez ahí entrega al personal de recepción los documentos que se requieren.
El personal del instituto comenzará a registrar los datos necesarios para tu alta como nuevo estudiante.
A continuación, se te proporcionarán los datos necesarios para que puedas realizar los pagos correspondientes 
directamente en una sucursal bancaria de Banamex, Financiera para el Bienestar (antes TELECOMM) ó la financiera que se indique.
Se te solicitará el comprobante impreso del pago en original para cotejo y copia la próxima vez que asistas al instituto.

1.-
2.-
3.-
4.-

5.-



Comprometida con el
Una Institución

desarrollo


