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MAESTRIA EN CHOCOLATERIA @@

con el Desarrollo ”

MAESTRO (A) EN CHOCOLATERIA

Seras capaz de disefar y desarrollar diferentes
presentaciones de productos cuya base es el chocolate,
a partir de una identificacion oportuna de los diferentes
tipos de cacao, sus tecnicas de procesamiento vy
transformacion, asi como métodos decorativos, para
elaborar chocolateria de primera calidad. Ademas,
sabras crear empaqgues y presentaciones para la
comercializacion de estos productos.
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T CRSIDAL MAESTRIA EN CHOCOLATERIA @@

con el Desarrollo ”

ONLINE

' MODALIDAD EJECUTIVO ONLINE |

Disefada para ti gue guieres invertir en tu desarrollo
en un sistema con horarios flexibles y de facil
acceso, lo gque te permite una optimizacion de
tiempos a la vez qgue perfeccionas diversas
habilidades tecnoldogicas, comunicativas, de
solucion de problemas, entre otras.

o Cuentas con el acompanamiento de un docente, tutor
y un coordinador ademas de asesorias en linea.

o A /o largo del cuatrimestre cursaras 3 asignaturas,
cada una durante 5 semanas, acreditandolas de
manera secuencial.
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MAESTRIA EN CHOCOLATERIA ’S@

| HORARIOS |

EJECUTIVO ONLINE

Horarios libres, con opcion de 2 horas de asesoria a
la semana por medio de video conferencia.

& Flexibilidad en el écodmo? écuando? y iddnde?
aprender.

& Posibilidad de integrar las actividades laborales
con el estudio.

& Autonomia en el aprendizaje.
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MAESTRIA EN CHOCOLATERIA ’S@

| HORARIOS |

La Maestria en Chocolateria tiene una duracion de
2 anos (6 cuatrimestres)

MODALIDAD DURACION cosTO

EJECUTIVO | 5 Semanas por Bloque $7,590
ONLINE

Inscripcién: $4,140 Reinscripcion: $4,140 -

* Contactanos y pregunta si aun hay disponible K
alguna de las 15 BECAS que otorga la Alianza M AL1ANZA UNIVERSITARIA

R ) 4 HISPANOAMERICANA.
Universitaria Hispanoamericana. .
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MAESTRIA EN CHOCOLATERIA i)

“ Una Institucién Comprometida
con el Desarrollo ”

'PLAN DE ESTUDIOS|

PRIMER CUATRIMESTRE SEGUNDO CUATRIMESTRE TERCER CUA.TRE
e Historia e Introduccion al e Técnicas de elaboracidn siieroieologiaty 2 aBgero s
" del Chocolate
Estudio del Chocolate del Chocolate . : :
i e Quimica Culinaria del
e Manejo del Chocolate e Atemperado Chocolate
e Historia y Geografia del e Chocolate Artesanal

Cacao e Esculturas y Figuras de
Chocolate

CUARTO CUATRIMESTRE QUINTO CUATRIMESTRE SEXTO CUA-TRE
e Formas y Tipos de « Chocolateria Eifla e Mercadotecnia del
Chocolat’e « Técnicas y decoraciones con Chocolate
e Pasteleria Chocolate e Empaques y Envolturas
e Bombones « Chocolateria Suiza vy e Seminario del Chocolate
Tabletas
B
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MAESTRIA EN CHOCOLATERIA ’S@

' REQUISITOS|

DOCUMENTOS DE INSCRIPCION

e Acta de nacimiento certificada (original).

e Certificado de estudios.
o 1 fotografia tamafio infantil a color (archivo digital de 2.5 x 3 cm en formato

JPG 300 dpi).
e CURP
e Titulo profesional.
e Curriculum vitae.
o Carta de motivos.
e Constancia de modalidades de titulacion.
e Carta compromiso firmada (original).

e Comprobante de pago (copia).
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GRUPO

ISIMA

“ Una Institucién Comprometida
con el Desarrollo ”

=RSIDA
ISITMA MEXICO—
ONILINE

MAESTRIA EN CHOCOLATERIA

| CENTROS DE ADMISION |

AGUASCALIENTES COATZACOALCOS

AV. ADOLFO LOPEZ MATEOS No. 327 ESQ. 16 DE

SEPTIEMBRE BARRIO ENCINO ZONA

AV. BENITO JUAREZ No. 920 ESQ. CON
IGNACIO ALDAMA COL. CENTRO
C.P. 96400 COATZACOALCOS, VERACRUZ.
(921)214 28 99

CENTRO, C.P. 20240, AGUASCALIENTES,
AGUASCALIENTES.
(449) 918 28 45

OAXACA

COLIMA CORDOBA

AV. 7 1402 ESQ. CALLE 14 FRACCIONAMIENTO
SAN JOSE C.P. 94560 CORDOBA, VERACRUZ.
(271)7 127566

CALLE MACEDONIO ALCALA 1003,
COLONIA CENTRO, OAXACA DE JUAREZ,

OAX. C.P. 68000

AV. DE LOS MAESTROS No. 320 PLANTA ALTA
COL. LA ARMONIA C.P. 28020 COLIMA, COLIMA.

(312)314 62 86 (442) 131 97 19

MERIDA

CALLE 47 No. 499 LOCAL 1 ENTRE 58 Y
56 A COL. CENTRO C.P. 97000 MERIDA,
YUCATAN.

(999) 928 16 94

PUEBLA

CALLE 43 ORIENTE O LUIS SANCHEZ
PONTON No. 607 COL. SAN BALTAZAR
CAMPECHE ZONA DORADA PUEBLA,
PUEBLA.

(222) 403 40 86

TLAXCALA

MORELIA

CALLE CASAMATA No. 950 ESQ.
MATAMOROS COL. CHAPULTEPEC SUR
C.P. 58260 MORELIA, MICHOACAN.
(443) 232 02 09

REYNOSA

PACHUCA

POZA RICA

PROLONGACION JAIME NUNO 204, EXT. A COL.
PERIODISTAS, C.P. 42060, PACHUCA DE SOTO, HIDALGO
(771)211 78 95

SAN LUIS POTOSI

BLVD. DEL MAESTRO No. 114 ESG. M.

ESCANDON COL. MODULO 2000
C.P. 88700 REYNOSA, TAMAULIPAS.
(899) 261 02 27

TUXTLA

MARIANO ARISTA No. 420 COL.
CENTRO C.P. 78000, SAN LUIS POTOSI.
(444)814 22 33

VILLAHERMOSA

MANLIO FABIO ALTAMIRANO No. 322, ESQ.
MARIANO ARISTA COL. EL TAJIN, C.P. 93260
POZA RICA, VERACRUZ.

(782) 826 81 52

TEHUACAN

AV. HEROES DE LA INDEPENDENCIA
No. 532 COL. HIDALGO C.P. 75790
TEHUACAN, PUEBLA.

(238) 382 31 04

XALAPA

BOULEVARD BELISARIO DOMINGUEZ No.
2878, FRACCIONAMIENTO JARDINES
DE TUXTLA C.P. 29020 TUXTLA GUTIERREZ,
CHIAPAS.

(961) 612 1071

AV. INDEPENDENCIA No. 69 COL. CENTRO
C.P. 90000 TLAXCALA, TLAXCALA.
(246) 462 66 85

LAMBERTO CASTELLANOS No.
226 2D0. PISO COL. ARBOLEDAS
C.P. 86000 VILLAHERMOSA.
(993)312 18 26

AV. ORIZABA No. 108 COL.
OBRERO CAMPESINA C.P. 91020
XALAPA, VERACRUZ
(228) 840 05 48

(442)131 9719
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